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RESUMEN

Para mantener un equilibrio entre la sociedad y la naturaleza es necesario tener
en consideracion la importancia de la higiene y el bienestar animal en toda la
cadena de produccion de alimentos, lo que evitara riesgos en la salud animal y
publica. Para lograr esto se deben establecer sistemas de control que deberan
emplearse desde el rancho hasta el alimento ofrecido a los consumidores, quienes
cada vez mas demandan alta calidad. Las organizaciones como la Comision del
Codex Alimentarius y el Comité Internacional sobre Especificaciones
Microbiolégicas para Alimentos (ICMSF) ayudan a estandarizar criterios
microbiolégicos para garantizar la seguridad de los alimentos.

Para poder ser competitivos en el mercado actual, los productores y veterinarios
necesitan considerar la importancia de la salud y el bienestar animal, asi como la
salud publica y la proteccion del ambiente.

INTRODUCCION

La influencia que el hombre tiene sobre su medio se ve reflejada en distintras
formas; una de ellas es en la producciéon de alimentos de origen animal. El
veterinario debe estar consciente de la importancia de obtener la calidad que el
consumidor demanda en los alimentos; para esto, debe considerar algunos
aspectos importantes como la higiene y el bienestar animal logrando con esto la
salud publica y animal.

1. LA PRODUCCION ANIMAL

El ambiente es el resultado de las relaciones entre sociedad y naturaleza, de esta
relacion se obtienen los satisfactores que los hombres requieren. La naturaleza, la
economia y la poblacion son factores que influyen favorablemente o
desfavorablemente en el medio ambiente.

Hay dos formas tipicas de produccion animal; una la intensiva y la otra la
tradicional. Las formas de produccion animal dominantes han impactado
negativamente en el ambiente. Tal es el caso del uso de antibidticos como
promotores de crecimiento en la alimentacion animal; un ejemplo reciente ocurrid
en Dinamarca cuando cepas resistentes a multiples drogas de Salmonella
typhimurium afectaron a 25 personas matando a dos. Los cultivos demostraron
que la bacteria fue resistente a 7 diferentes antibidticos. Los epidemiodlogos
identificaron esta cepa y la rastrearon hasta encontrarla en los cerdos y el hato
porcino donde se origino el problema.
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En EUA en 1998, 5 000 personas fueron afectadas por la resistencia a los
antibidticos por Campylobacteriosis causada por pollo contaminado.

Las mismas drogas que fallaron en humanos fueron utilizadas previamente en los
pollos, las cuales después ingresaron a la cadena alimenticia.

Actualmente unicamente la mitad de los antibiéticos producidos son para uso en
humanos, el otro 50% es usado en animales enfermos o como promotores del
crecimiento. El uso de antibiéticos en niveles inadecuados para tratar o bien el uso
como profilacticos resulta en el desarrollo de la resistencia en las bacterias y
también en la posibilidad de que las cepas resistentes pueden pasar a otras
especies.

El uso de estiércol como pollinaza, cerdaza, gallinaza, etc. tiene que ser revisado
a la luz de los patdgenos potenciales que pueden estar presentes en un producto
determinado y de la posibilidad de que los patdgenos difundan la resistencia en
los antibioticos.

Ademas hay que resaltar que en los paises en desarrollo el uso de antibidticos
crece mayormente debido a que los antibidticos se venden sin receta medica. Este
abuso de antibiéticos tiene que ser frenado por las posibles consecuencias en la
salud animal y la salud publica.

2. HIGIENE ANIMAL

El objetivo central de la higiene animal es la produccién animal. En una visién
moderna la produccion animal tiene que ser guiada por la ética considerando el
bienestar de los animales y la proteccién ambiental.

El bienestar animal integra las distintas disciplinas relacionadas con la produccién
animal. Dentro de ellas la higiene animal juega un papel importante. En los ultimos
anos el bienestar animal tiene una gran impacto en la opinién publica, ya que
incluso hasta en cuestiones politicas, es inevitable que esta tendencia continuara.
Por ejemplo; las condiciones de bienestar animal han sido un obstaculo para
muchos paises para exportar productos de origen animal.

Las demandas de alojamientos, sistemas de alojamiento y transporte de los
animales deben de ser acordes con las metas de higiene y de salud animal.

Otro punto necesario de profundizar son las consecuencias de los movimientos de
animales sobre la salud y el bienestar animal. En la salud animal tenemos que
buscar el adecuado balance entre el comercio y las precauciones veterinarias por
que los riesgos son altos No unicamente a nivel internacional sino también a nivel
del comercio nacional.
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Uno de los problemas ambientales que genera la produccion animal es el manejo
y disposicién de excretas. El manejo de los desechos animales tiene que poseer
nuevos enfoques para examinar el impacto de varias practicas sobre la calidad
microbiolégica del agua y del suelo. Los desechos animales usados como
alimentos para animales estan siendo ahora reconsiderados a la luz de la
aparicion de la Encefalopatia Espongiforme Bovina.

Los Higienistas estamos ahora profundizando en las estrategias para proteccién
ambiental y reduccion de emisiones en la produccion ganadera. La Bioseguridad
es un topico sumamente importante hoy en dia.

3. SISTEMAS DE CALIDAD EN LOS ALIMENTOS

La forma de evitar los riesgos para la salud animal y la salud publica es el
establecimiento de sistemas de control de calidad a diferentes niveles De alli la
importancia de establecer sistemas de calidad en la cria de animales como
Buenas Practicas de Higiene, (GMP) y Andlisis de Riesgos y Control de Puntos
Criticos (HACCP) que permitan identificar el riesgo, manejarlo, asegurarlo y
comunicarlo para asi garantizar la seguridad de los alimentos a nivel de granja

Los tres puntos relevantes son:
= Seguridad y aseguramiento de la calidad a nivel de rancho
= Seguridad y aseguramiento de la calidad a nivel de rastros
= Control de la seguridad de alimentos

Estrategias modernas para la salud animal y la enfermedad estan basadas en el
analisis de riesgo. La aplicacion de la metodologia de analisis de riesgo es una
importante herramienta para los cientificos veterinarios, administradores vy
asesores; esta metodologia tiene que ser incorporada en todas las diferentes
etapas de las cadenas integradas de produccion de alimentos con especial
atencion en la higiene animal.

4. PRODUCCION ANIMAL

El objetivo de la produccién animal es producir alimentos inocuos para el consumo
humano. Los métodos de produccion animal son fundamentales para la calidad e
higiene de los alimentos

En la actualidad la seguridad de alimentos es percibida mas claramente por los
consumidores lo que provoca que la produccion de alimentos, la distribucion y el
consumo estén cambiando. Los consumidores cada vez mas demandan alimentos
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saludables, alimentos con alta calidad y también cuestionan los métodos de cémo
se producen los alimentos. En ese sentido es importante garantizar un alimento
seguro pero viéndole dinamicamente desde el rancho hasta la mesa.

La carne organica y la leche organica cada vez son mas populares en el mundo
particularmente en Europa, Canada y EUA.

La Harmonizacion es necesaria por que la perspectiva europea es diferente a la
Americana. Hay dos ejemplos bien conocidos: el uso de hormonas en la
produccion de carne y el uso de la hormona del crecimiento en la produccion de
leche.

El conflicto entre la Unién Europea y los EUA acerca de la carne tratada con
hormonas, es largo. La disputa se remonta ya a 1989 cuando la Unién Europea
prohibié todas la importaciones de carne tratada con hormonas. Los ganaderos
norteamericanos ven como esencial el uso de hormonas promotoras del
crecimiento para hacer su industria redituable.

El uso de la Somatotropina Bovina esta prohibido en Europa y Canada pero en
EUA y México si esta permitido.

Otro ejemplo sucedié en 1996 con Avoparcin que habia sido utilizado como
promotor del crecimiento en Europa y nunca habia sido autorizado su uso en EUA.
Investigadores encontraron relaciones entre la resistencia de enterococos a
Vancomycina y el uso de Avoparcin .En 1996-1997 la incidencia de enterococos
resistentes a Vancomycina en alimentos y contenidos intestinales de humanos se
incremento .El resultado fue que en 1998 la Union Europea prohibié el uso de
Avoparcin. La resistencia a los antibiéticos es hoy en dia un punto de seguridad de
alimentos.

5. COMERCIO INTERNACIONAL

Ante estos dos diferentes enfoques es necesario generar un gran consenso sobre
como la precaucion tiene que ser aplicada a la seguridad de alimentos en
circunstancias donde la informacion cientifica disponible es incompleta o
contradictoria. Hoy en dia es necesario armonizar las regulaciones relacionadas
con seguridad de alimentos basados en criterios objetivos justificados
cientificamente.

Con las tendencias de la globalizacion y la relajacién de las barreras comerciales
los estandares inadecuados y el reforzamiento en una nacion significa que las
otras son vulnerables.

La existencia de organizaciones a nivel mundial facilitan este comercio
internacional organizaciones como la Comision del Codex Alimentarius y el Comité
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Internacional sobre Especificaciones Microbiologicas para Alimentos, (ICMSF)
continuan trabajando en la harmonizacion de los criterios microbiolégicos para
garantizar la seguridad de los alimentos.

También la FAO y la OMS juegan un papel importante en la organizacién de
reuniones internacionales de consultas publicas, y eventos relacionados con la
seguridad de alimentos.

El concepto de equivalencia es muy importante en el comercio internacional de
alimentos. La equivalencia en seguridad de alimentos es la habilidad de dos
diferentes sistemas de inspeccién de alimentos usando diferentes medidas
sanitarias para asegurar el mismo nivel de proteccion a nivel de la salud publica.

La equivalencia es un aspecto fundamental de la Organizacién Mundial de
Comercio para lo cual crearon un acuerdo sobre la aplicacion de medidas
sanitarias y fitosanitarias. Los paises firmantes tienen la obligacion segun
requerimiento de considerar la equivalencia de las medidas de un pais exportador
basadas en la informacion provista por el propio pais exportador y entrar en
consultas con la meta de asegurar las equivalencias o acuerdos para las medidas
especificas sanitarias o fitosanitarias.

Los siguientes datos justifican la necesidad del concepto de equivalencias,
unicamente 0.2% de los alimentos que ingresan a los EUA son examinados para
contaminacion microbiolégica. FDA estima un porcentaje de cobertura de 8% para
1992, lo cual disminuyo a 1.7% en 1997. Van Wagner (1998).

6. EL FUTURO INMEDIATO

Hoy en dia un rancho aparte de ser viable econdmicamente tiene que considerar
aspectos relacionados con la salud animal, el bienestar animal, la salud publica y
la proteccion ambiental; de alli la importancia de fomentar la produccién animal
sustentable que excluye los riesgos para la salud animal la salud humana y el
ambiente.

La meta de formas sustentables de agricultura es ahora ampliamente reconocida
por los gobiernos como un objetivo de politica agricola a largo plazo.

Muchos paises estan desarrollando estrategias de agricultura sustentable como
una parte de sus objetivos amplios de desarrollo sustentable .y proteccidn
ambiental.

Nuestros colegas involucrados en la educacion de los estudiantes de veterinaria y
produccion animal tienen que adaptarse a estos cambios.
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